6%
SLLOW FOOD

(renuss
fithrer

Deutschland

2014
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38 FREIBURG IM BREISGAU

@ Kartoffelhaus

Basler StraBe 10, 79100 Freiburg im Breisgau
0761/72001
kontakt@daskartoffelhaus.de
www.daskartoffelhaus.de

GroRe: 100 Platze im Restaurant,

70 im Hof

Preise: Hauptgerichte 8 bis 22 €
Kreditkarten: EC, Master, Visa
Offnungszeiten: Taglich 11.30 bis 24 Uhr;
kein Ruhetag

Nicht barrierefrei

......................................................................................

Das Lokal von Bettina Meyer-Heubach und Thomas Ketterer liegt am Rande
der Innenstadt im Stadtteil Wiehre, gegeniiber der Johanniskirche. Das schone,
gemiitliche Ambiente im historischen Gebdude mit freigelegtem Mauerwerk,
gefliestem Boden und wechselnden Farben ist einladend. Bei schonem Wet-
ter ist die kleine Gastwirtschaft im Hof gedffnet. In der aufwéndig gestalteten
Speisekarte spielt die Kartoffel die Hauptrolle, in allen Variationen. Hier finden
wir regionale Gerichte und hausgemachte Kartoffelspezialititen mit allem was
dazu passt: Fleisch, Fisch, Gemiise, Kase. Das schmeckt nicht nur Kartoffellieb-
habern. Gekocht wird ausschlieRlich mit frischen Lebensmitteln aus der Regi-
on, es werden keine Convenience-Produkte verwendet. Die Lieferanten sind
allesamt auf der Speisekarte aufgefiihrt. Allergiker kdnnen auch gluten- oder
laktosefrei essen. Je nach Saison wechseln nicht nur die Kartoffelsorten, wie
etwa Charlotte, Blaue Vitelotte oder La Ratte, sondern auch die Gemiisespe-
zialitaten.

Der Gast kann selbst kombinieren: Kartoffelsuppe mit Speck oder Bauern-
wurst, mit gerducherter Lachsforelle oder vegetarisch mit Schnittlauch, Creme
fraiche und Croutons. Die Ofenkartoffeln werden mit Avocado-Guacamole
oder mit Krabben und Dillsauce, mit Heringssalat und vielem mehr serviert.
Die Kombinationsmglichkeiten funktionieren aber auch andersherum. Ein
Schnitzel Wiener Art kann wahlweise mit Bratkartoffeln, Kartoffelpiiree, Kar-
toffelsalat, Kartoffelgratin oder Pommes Frites bestellt werden. Es gibt aber
auch ein Leben jenseits der Knolle - etwa mit feinen Fettuccelle mit knackigem
Gemiise in Olivendl, frischen Krautern und gehobeltem Parmesan. Zusatzlich
werden ein preiswerter Mittagstisch und Kindergerichte angeboten sowie sai-
sonale Aktionen. Die Weinauswahl konzentriert sich auf Baden mit Ausfliigen
nach Spanien und Frankreich. Der hilfsbereite und freundliche Service wird
besonders geschatzt.



